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studii: Inginerie §i management

Calificarea universitara pe care se fundamenteaza programul

de studii: Inginerie i Management in Alimentatie Publica si Agroturism
Cod RNCIS: 1120230090

Competente vizate: C2 - Elaborarea si interpretarea documentatiei tehnice, economice gi manageriale; C3 - Planificarea fluxurilor,
proceselor i sistemelor tehnice, economice, financiare i socio-culturale in unitétile de alimentatie publica si agroturism; controlul
si evaluarea acestor activitati; C5 - Managementul unitétilor de productie/prestdri servicii in alimentatie publica si agroturism si a
strategiilor si politicilor de marketing din domeniu;

C6 - Conceperea unor noi produse si servicii; controlul calitatii si auditul productiei/serviciului nou prestat;

CT1 - Aplicarea, in mod responsabil, a principiilor normelor i valorilor eticii profesionale in realizarea sarcinilor profesionale §i
identificarea obiectivelor de realizat, a resurselor disponibile, a etapelor de lucru, a duratelor de executie, a termenelor de realizare
si a riscurilor aferente; CT3 - Identificarea oportunitafilor de formare continui si utilizarea eficientd, pentru propria dezvoltare, a
surselor informationale i a resurselor de comunicare §i formare profesionald asistatd (portaluri Internet, aplicafii software de
specialitate, baze de date, cursuri on-line etc.) atit in limba roména, ct si intr-o limba de circulatie internationala

PLAN DE INVATAMANT
Valabil incepand cu anul universitar 2012/2013
. Denumire disciplina SO Bvaluri | N
crt. curs | aplic. o 0,33 h/cursant | credite
Semestrul I- 10h/sdpt., 14 sdptamani 4 96 140
1 Prodpse de origine animali utilizate in alimentatie 1 24 35 E 8
ublica
2 | Produse de patiserie-cofetirie 11 24 35 E 7
3 | Tehnologia bauturilor utilizate in alimentatie publici 11 24 35 E 8
4 | Gastronomie si gastrotehnie 11 24 35 E 7
Semestrul II - 10h/sédpt., 14 saptamani 44 96 140
5 | Tehnica servirii 11 24 35 E 8
6 | Utilaje specifice procesdrii culinare 11 24 35 E 7
7 | Managementul calitatii si sigurantei alimentelor 11 24 35 E 8
8 | Geografia resurselor agroturistice 11 24 35 E 7
Semestrul III - 10h/sdpt., 14 saptdmani 46 94 140
9 | Management financiar si tehnici financiar-contabile 11 24 35 E 8
10 | Marketing hotelier si de alimentafie publica 12 24 36 E 7
11 | Managementul afacerilor 12 22 34 E 8
12 | Legislatie specificd in alimentatia publici 11 24 35 E 7
TOTAL 134 | 286 420 12E 90
Denumire activitate Nr. de ore Numar de credite
Elaborarea si sustinerea lucririi finale in cadrul examenului de absolvire | 0,33 ore/ cursant. 4
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