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Competente vizate: C2 Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si echipamentelor de industrie
alimentara. C3 Supravegherea, conducerea, analiza §i proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime péana la produs
finit. C4 Proiectarea de produse alimentare noi, implementarea si managementul de proiecte. C5 Managementul produciiei,
controlul calitaii produselor alimentare §i realizarea proceselor de marketing. C6 Managementul tehnologiilor de valorificare
a subproduselor si deseurilor din industria alimentara si asigurarea protectiei mediului. CT1 Aplicarea strategiilor de
perseverentd, rigurozitate, eficienta i responsabilitate in munca, punctualitate §i asumarea raspunderii pentru rezultatele
activitatii personale, creativitate, bun simf, gindire analitici §i criticd, rezolvarea de probleme etc., pe baza principiilor,
normelor si a valorilor codului de etica profesionala in domeniul alimentar. CT2 Aplicarea tehnicilor de interrelajionare in
cadrul unei echipe; amplificarea si cizelarea capacititilor empatice de comunicare interpersonala §i de asumare a unor
atributii specifice in desfisurarea activitatii de grup in vederea tratirii/ rezolvirii de conflicte individuale/ de grup, precum si
gestionarea optima a timpului. CT3 Utilizarea eficienta a diverselor cii si tehnici de inviafare — formare pentru achizitionarea
informatiei de baze de date bibliografice gi electronice atét in limba roména, cét si intr-o limba de circulatie internationala,
precum si evaluarea necesitatii si utilitatii motivatiilor extrinseci si intrinseci ale educatiei continue.

PLAN DE INVATAMANT
Valabil incepand cu anul universitar 2012/2013
Nr numdr total ore Evaludri Nr:
. rti Denumire disciplina (nr. ore/sdpt x nr. sapt) credite
curs | aplic. Total ore 0,33 h/cursant
| Semestrul I- lﬁh!sap R R R T (N
1 [ Tehnologia carnii si subproduselor 11 24 35 E 8
2 | Tehnologia vinului 10 25 35 E 7
3 | Tehnologia laptelui 10 25 35 E 8
4 | Tehnologia panificaiei 11 24 35 E 7
| Semestrul I1 - 10h/sapt.. 14 siptamani R R LR |
1 | Alimentatie publici si alimentatie in turism 11 24 35 E 8
2 | Comportamentul consumatorului 11 24 35 E 7
3 | Managementul calitétii si Egura.n;m alimentelor 10 25 35 E 8
4 | Falsificari ale produselor entare si 1dent1ﬁcarea lor b A 25 35 E 7
| Semestrul TII - 10h/sapt., 14 saptam BT 000 140 5
1 | Cercetare de marketing 10 25 35 E 8
2 | Management financiar si tehnici financiar-contabile 10 25 35 E 7
3 | Strategii europene ale alimentului i de securitate alimentarda | 10 25 35 E 8
4 | Legislatie si protectia consumatorilor 10 25 35 E 7
TOTAL GENERAL 124 | 296 420
Nr. de ore Numir de credite
apxadrul examenului de absolvire 6 ore/ cursant. 4
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